
Finger  food d i  benvenuto  con lo  chef
Mini  tartare  d i  c inghia le  

     con c i l ieg ie  sott ’aceto

Aper i t ivo  su l  punto  panoramico
Salumi  Az ienda agr ico la  Cadenazzi
Focaccia  fat t ta  in  casa  con l iev i to  madre
Gazpacho fragole  e  bas i l ico
Crost in i  d i  pasta  d i  luganighetta  e  sbr inz
Tartar  d i  pomodoro,  

     capper i  d i  ag l io  ors ino e  l imoncina

Al  tavolo
Carpaccio  d i  r icc io la  in  cev iche  
e  o l io  a l le  fog l ie  d i  f ico
***
Cinghia le  a l la  brace  “cacciato  ne l le  v igne  
d i  Corteg l ia ”  con i  suoi  contorni  conviv ia l i
***
Bis  d i  formaggi  (a lpe  e  erbor inato)
***
Sorbetto  a l l ’uva  americana

Sabato 18 luglio, ore 18.30
Azienda vit. Cadenazzi e Ortelli vini

Cena in vigna

CHF 89.- p.p. 
(Acqua e caffè inclusi)

Ristorante  con enoteca  Origini ,  
Morbio  Inferiore
079 170  01  63 ,  info@ristoranteorigini .ch
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