Cena In vigna
Sabato 18 luglio, ore 18.30
Azienda vit. Cadenazzi e Ortelli vini

Finger food di benvenuto con lo chef
e Mini tartare di cinghiale
con ciliegie sott’aceto

Aperitivo sul punto panoramico -
e Salumi Azienda agricola Cadenazzi .

Focaccia fattta in casa con lievito madre — =~ .

Gazpacho fragole e basilico
Crostini di pasta di luganighetta e sbrinz

Tartar di pomodoro,
capperi di aglio orsino e limoncina

Al tavolo

Carpaccio di ricciola in ceviche

e olio alle foglie di fico

*k*x

Cinghiale alla brace “cacciato nelle vigne
di Corteglia” con i suoi contorni conviviali

*k*x

Bis di formaggi (alpe e erborinato)
*k*x

Sorbetto all’'uva americana

CHF 89.- p.p.
(Acqua e caffe inclusi)
Ristorante con enoteca Origini,

Morbio Inferiore
079 170 01 63, info@ristoranteorigini.ch




	Cena in vigna
	Finger food di benvenuto con lo chef
	Mini tartare di cinghiale
	con ciliegie sott’aceto
	Aperitivo sul punto panoramico
	Salumi Azienda agricola Cadenazzi
	Focaccia fattta in casa con lievito madre
	Gazpacho fragole e basilico
	Crostini di pasta di luganighetta e sbrinz
	Tartar di pomodoro,
	capperi di aglio orsino e limoncina
	Al tavolo Carpaccio di ricciola in ceviche  e olio alle foglie di fico *** Cinghiale alla brace “cacciato nelle vigne  di Corteglia” con i suoi contorni conviviali *** Bis di formaggi (alpe e erborinato) *** Sorbetto all’uva americana
	CHF 89.- p.p.  (Acqua e caffè inclusi)
	Sabato 18 luglio, ore 18.30 Azienda vit. Cadenazzi e Ortelli vini


