MENU

8 maggio 2025
Serata di consapevolezza e humerologia
a cura di Alex Valle

Amuse-bouche

Insalata di asparagi e aglio orsino

Sauvignon blanc Piccole Gemme, 2022, Chiericati, Bellinzona
*k*

Linguine, missoltino e aglio orsino

Glorie, 2022, Merlot in anfora, Agriloro, Genestrerio
*k*

Agnello in due servizi, ricotta di pecora, asparagi alla brace e aglio orsino
oppure
Baccala, crescione d’acqua e Kkoji

Malpaiseda, 2021, Merlot e Bondola, Meroni, Biasca
*k*

Cioccolato, bergamotto e oxalis

Caffe Masaba

MENU COMPLETO: 95.- p.p.
WTE €O (inclusi degustazione 3 vini, acqua e caffe)
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“Fluisci da te stesso verso dli altri B

O R I G I N I e lascia che tutto fluiscain te.” HU ARE

SERVICES

@ MULINO DEL GHITELLO




